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AN-830は、国産の玄米·精米·酒米玄米·無洗米(BG、TWR)·
高水分玄米に含まれる水分、タンパク質、アミロース※1の含有
量を非破壊で測定することができます。さらに、国産玄米およ
び精米においては「品質評価値」表示にも対応しており、総合的
な品質指標としてご利用いただけます。
本器は試料を粒のまま測定する全粒測定方式を採用しており、
粉砕などの前処理を必要としないため、どなたにでも簡便かつ
迅速な測定が可能です。
光源のタングステンランプにより試料に光を当て、透過光を凹
面グレーティングによって700 ～1100nmの範囲に分光し、
NMOSフォトダイオードアレイにより検出する方式を採用して
います。短時間で試料ケース内の複数個所を繰り返し測定す
ることで再現性を高め、より信頼性のある結果を求めることが
できます。
測定データはプリンタによる出力に加え、PCへのデータ転送
にも対応しており(いずれもオプション)、記録の管理や分析、報
告書作成にも柔軟に対応します。
当社の成分分析計は米の品質を客観的かつ科学的に評価す
ることで、米の味や特性の管理を高度化するために有効なツー
ルとして、全国の生産現場や精米工場をはじめ、外食·中食産業
の品質管理室、酒造業など広い分野でご活用いただいておりま
す。長年に渡り実績のある従来器AN-820をベースに、本器で
はさらなる操作性向上を実現し、より一層現場でお役立ていた
だける一台となっております。

成分分析計AN-830

■	仕様
測 定 方 式 透過型近赤外分光方式
光 源 タングステンランプ(寿命:20,000H)

測 定 対 象

標準：国産玄米、国産精米
選択：高水分玄米、無洗米（BG米、TWR米）、

酒米玄米※2

（注意）もち米、低アミロース米、特定米穀は、
	 測定対象外

測 定 成 分 水分、タンパク質、アミロース※1

表 示 範 囲 水分10〜35%、タンパク質4〜10%、
アミロース※115〜25%

サ ン プ ル 量 約60mL
検量線記憶数 4成分×8チャンネル
測 定 時 間 約40秒
使用温度範囲 10〜35℃（結露なきこと）
表 示 方 式 320×240ドットマトリックスバックライト付LCD

入 出 力 端 子 RS-232C、USB、プリンタ出力

表 示 内 容 検量線名、タンパク値、水分値、アミロース値※1、
品質評価値（国産玄米、国産精米のみ）

電 源 AC100V〜240V(50/60Hz)
寸 法・質 量 260(W)×350(D)×380(H)mm・13kg

付 属 品
電源ケーブル×1、試料ケース×2、サンプリング・
カップ×1、 予備ヒューズ×1、基準試料(玄米、精
米)×各1、保管容器(基準試料)×1

オ プ シ ョ ン

データロガー「NDL-04」、データロガー「RDL-
01」、プリンタVZ-810、RS232Cケーブル
VZC54、USBケーブルVZC61、USB-LAN変換
アダプタ、Bluetooth通信アダプタVZC75

製品改良のため、仕様や外観の一部を予告なく変更することがあります。また、製品の色調は印刷のため実物とは異なる場合もありますのであらかじめご了承ください。
2508・SN・KA・0101・005K

※1	 アミロースの測定および表示は、高水分玄米、酒米玄米では不可、他の試料
では、参考値となります。

※2	 酒米玄米の品種は、2025 年10月現在「山田錦」「五百万石」です。

●	選択式の測定対象
	 標準の器械は、測定対象を２種類に絞り込むことで低価格化を
実現しました。他の測定対象が必要な場合は、購入時に、測定
対象を選択します。

●	高水分玄米のたんぱく質測定が可能
	 カントリーエレベーターやライスセンターなどの共同乾燥施
設において、荷受け時の品質仕分け等に活用できます。
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